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» Toate subiectele sunt obligatorii. Se acord  a 10 puncte din oficiu.
e Timpul de lucru efectiv este de 4 ore.
SUBIECTUL | (30 de puncte)
1. Raspundeti la urmatoarele cerinte referitoare la operatiile bazate pe transferul de caldura.
10 puncte

a. Enumerati doua conditii pe care trebuie sa le indeplineasca agentii termici.

b. Prezentafi agentii de incalzire: gazele de ardere si aerul cald.
2. Raspundeti la urmatoarele cerinte referitoare la operatia de condensare: 10 puncte

a. prezentati scopurile operatiei de condensare;
b. explicati cum se realizeaza circulatia fluidelor in condensatorul cu talere perforate.

3. Referitor la influenta factorilor externi asupra dezvoltarii microorganismelor: 10 puncte
a. prezentati influenta factorului mecanic agitarea;
b. mentionati trei factori fizici;
c. prezentati influenta factorului chimic: pH-ul mediului.

SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)
Intocmiti un eseu cu tema “ Transformarile protidelor In organismul uman®, dupa urmatorul plan
de idei:
a. digestia si absorbtia protidelor;
b. metabolismul intermediar al protidelor: catabolismul;
c. rolul protidelor in organism.

SUBIECTUL al lll-lea (30 de puncte)
1. Prezentati metoda proiectului dupa urmatorul plan de idei:
a. descrierea metodei proiectului;
b. enumerarea a patru capacitati care se pot evalua in timpul realizarii proiectului;
C. prezentarea unei caracteristici a relatiei profesor-elev in contextul activitatii didactice specifice
acestei metode;
d. precizarea a doua avantaje ale utilizarii metodei proiectului;
e. argumentarea unui punct de vedere personal referitor la utilizarea Tehnologiei informatiei si
comunicarii in abordarea metodei proiectului. 13 puncte

2. Alegeti un capitol/continut corespunzator unuia dintre modulele de pregatire profesionala, la
disciplina la care sustineti concursul. Proiectati doi itemi cu alegere multipla si un item de tip
rezolvare de probleme.

Mentionati si urmatoarele elemente: modulul, capitolul/con{inutul ales.

Nota: se puncteaz a corectitudinea proiect arii itemilor, elaborarea detaliat a a raspunsului
asteptat si corectitudinea stiin tific a a informa tiei de specialitate. 17 puncte
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