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Varianta 3
»  Toate subiectele sunt obligatorii. Se acord  a 10 puncte din oficiu.
e Timpul de lucru efectiv este de 4 ore
SUBIECTUL | (30 de puncte)
1. Tntocmiti un eseu cu tema ,Aminoacizii ” dupa urmatorul plan de idei: 20 puncte

a. Definiti aminoacizii;

b. Prezentafi structura chimica a a aminoacizilor - formula generala;

c. Scrieti reactia de transaminare - cu formule generale —precizdnd si importanta acestei reactii ;
d . Precizati rolul functional al proteinelor ;

e. Definifi caracterul amfoter al aminoacizilor.

[.2. Prezentati Influen ta substan telor chimice din cadrul temei, Influenfa factorilor externi asupra
microorganismelor, dupa urmatoarea structura: 10 puncte

a. Definifi substantele bactericide;

b. Descrieti cele trei tipuri de actiuni ale agentilor antimicrobieni;

c. Precizati o aplicatie practica a substantelor antimicrobiene selective.

SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)

II.1 Raspunde ti la urm atoarele cerin te cuprinse in tematica de specialitate “Opera  {ii si
Utilaje Tn Industria alimentar a&” 16 puncte

a. Definiti urmatorii termeni specifici unui proces tehnologic: materii prime, subproduse,
operatie,schema de fabricatie;

b. Indicati oricare doua tipuri de operatii tehnologice clasificate dupa natura fenomenului de
transfer care sta la baza operatiei;

c. Precizati doua exemple de operatii atermice, doua exemple de operatii mecanice si doua
exemple de operatji biochimice si chimice.

1.2 Intr-o fabrici de prelucrare a carnii, se obtin intr-o zi, lucrand un schimb (8ore), 2000kg
mezeluri. Definiti capacitatea de productie si capacitatea de prelucrare si calculati capacitatea de
productie a acestei fabrici. 14 puncte

SUBIECTUL al lll-lea (30 de puncte)

[1.1.Obiectivele operationale contribuie la proiectarea eficienta a oricarei situatii instructive
din cadrul demersului didactic. 25 de puncte
a. Caracterizati operationalizarea obiectivelor in contextul alegerii si explicitarii obiectivelor
educationale;

b. Elaborati patru obiective operationale corespunzatoare unei lectii din programa disciplinei la
care sustineti concursul, precizand pentru fiecare dintre ele: comportamentul observabil, conditiile
de realizare/ demonstrare a comportamentului/ schimbarii preconizate si criteriul de reusita;
c. Corelati fiecare dintre cele patru obiective operationale formulate la punctul b. cu o activitate de
invatare si doua resurse didactice, la alegere.
[11.2. Precizati cinci informatii incluse in sugestiile metodologice din structura curriculum-ului

specific pregatirii de specialitate pentru domeniu/ disciplina la care sustineti concursul. 5 puncte

Nota: Se puncteaza corectitudinea din punct de vedere metodic si stiintific, a informatiilor de

specialitate
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