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Varianta 2
e Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
e Timpul efectiv de lucru este de 4 ore.
SUBIECTUL | (30 puncte)
1. Raspundeti la urmatoarele cerinte referitoare la operatia de maruntire: (10p)

a. Enumerati cinci factori referitori la materialul initial supus maruntirii
b. Definiti gradul de maruntire
c. Scrieti relatia pentru calculul gradului de maruntire
2. Raspundeti la urmatoarele cerinte referitoare la operatia de amestecare: (10p)
a. Prezentati utilizarea amestecarii ca operatie auxiliara
b. Enumerati cinci factori referitori la materialele supuse amestecarii
c. Pezentati cauzele care provoaca efectul de amestecare locala
3. Schita de mai jos este a unui uscator in strat fluidizat. Scrieti pe foaia de examen
informatiile corecte: (10p)

s
2
_ a. Denumiti reperele 1, 2, 4, 5
/ \ b. Prezentati functionarea utilajului
c. Precizati tipurile de materiale obtinute cu acest

4 N_}__}_/_’L_#___?\ aparat

SUBIECTUL al ll-lea (30 puncte)
Alcatuiti un eseu cu titlul Sedimentarea in cdmp de forte centrifugal dupa urmatoarea
structura de idei:

a. Definirea eficientei separarii in camp centrifugal

b. Clasificarea utilajelelor folosite la separarea prin centrifugare (dupa pozitia lor, dupa
principiul de separare in camp centrifugal, dupa factorul de separare)

c. Explicarea principiului separarii fazelor prin centrifugare

d. Indicarea a trei domenii de utilizare a centrifugelor in industria alimentara

e. Prezentarea importantei talerelor la centrifugele decantoare verticale

SUBIECTUL al lll-lea (30 puncte)
Realizati o comparatie intre metodele didactice expozitive (explicatia, expunerea,
descrierea) si metodele de invatare prin cooperare (brainstorming-ul, tema/ proiectul in grup,
mozaicul). In realizarea comparatiei veti prezenta: definitia celor doud categorii de metode,
clasificarea si descrierea lor, avantajele si dezavantajele acestora, cu exemple adecvate disciplinei
de concurs.
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